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TECNOLOGIA
PRODUCAO DE CARNE PICADA

Do processo de enchimento e porcionamento até a embalagem
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Qualidade do produto e automacao em uma etapa

As solucoes de producao Handtmann para carne picada oferecem
alta evacuacao, trituracao cuidadosa e porcionamento mais
preciso. Caracteristicas que sdao fundamentais na producao de
carne picada fresca com a melhor qualidade.

O porcionador de carne picada Handtmann em combinacao com
a tecnologia de enchimento a vacuo e a tecnologia de moagem de
embutimento Handtmann criam uma linha de producao ideal que
satisfaz os exigentes requisitos da producdao moderna de carne
picada. Aqui, a higiene e os aspetos bacterioldgicos desempenham
um papel importante. Uma vez que a técnica de moagem de
embutimento Handtmann nao produz qualquer aquecimento
importante no produto e as linhas de porcionamento de carne picada
podem ser diretamente integradas nas unidades de embalagem
de continuidade, o risco por aguecimento ou contaminacao por
manipulacdo manual é praticamente eliminado.

Portanto, para aqueles que valorizam a qualidade premium
da carne picada, o local certo é a Handtmann. Um processo
automatico sem tempos mortos e sem perigo de contaminacao.
Desde a alimentacdo automatica, passando pelo fluxo constante
de produto da enchedora a vacuo e o porcionamento preciso com
o porcionador de carne picada até ao posicionamento exato do
produto na bandeja.

QUALIDADE DO PRODUTO

— Conceito de corte cuidadoso em moedor de embutimento
para uma definicdo clara de particulas e excelente
apresentacao do produto

— Melhor estabilidade de cor e maior durabilidade do
produto pela excelente evacuacao

RENTABILIDADE

— Qualidade premium do produto com maxima produtividade
— Reducao das etapas do processo devido a moagem
integrada, otimizando os custos de producao
— Reducao de custos devido a excelente precisao
de porcionamento

FLEXIBILIDADE

— Varios discos perfurados finais para uma aparéncia do
produto mais compacta ou informal

— Possibilidade de diversidade de produtos, tais como
porcoes de carne picada, rib-burger, cevapcici, rolos
de carne e muito mais

CONFIABILIDADE DO PROCESSO

— Sistema de separacao automatica para pecas duras
garante a seguranca do produto e do processo

— Excelentes condicdes de higiene pelo design higiénico
e areducao de intervencoes manuais

AUTOMACAO

— Compativel com todos as maquinas de acondicionamento
de carne picada e dispensadores de bandejas comerciais

— Integracao simples na solucao completa com
agrupamento e colocacdo em maquinas de repuxamento
profundo e de embalagem

Tecnologia integrada de moagem de embutimento em processo global

Os requisitos de um sistema de porcionamento automatico para carne picada sao exigentes e versateis. Handtmann oferece por isso um
sistema modular que se adapta as circunstancias individuais de uma producao. A tecnologia integrada de moagem de embutimento faz
parte do sistema. Assim, a linha de porcionamento de carne picada da Handtmann representa um conceito global técnico e tecnoldgico
para aumentar a qualidade do produto e a rentabilidade da producao.

0 processo de trituracao

O tipo de trituracao é essencial para a qualidade dos produtos. Decisivo € o minimo tratamento mecanico possivel e o corte muito cuidadoso.
Com o conceito de moedor de embutimento Handtmann, a moagem na granulacao final e o porcionamento sao efetuados ao mesmo tempo em
uma Unica etapa do processo. A velocidade de corte e de transporte controlada independentemente permite a adaptacao flexivel da largura
de corte. O comprovado bomba de massa com sistema de palhetas Handtmann garante um fluxo constante e sempre positivo de produtos.
O resultado é um corte mais nitido e mais limpo. Essa natureza de corte cuidadoso ndo aquece o produto. Ao mesmo tempo, o sistema
de transporte ventila eficientemente a enchedora a vacuo. Do mesmo modo, o conceito de moedor de embutimento Handtmann suporta
diferentes preferéncias no que diz respeito a apresentacao do produto de carne picada: podem ser utilizados discos perfurados “eye-shape”
para uma apresentacdo informal da porcao de carne picada ou discos perfurados “Letterbox” para uma estrutura compacta do produto.

Moedor de embutimento GD 451 para VF 800 Moedor de embutimento GD 93-3 para VF 600

A relacao da velocidade de porcionamento e da velocidade de corte 0 moedor de embutimento GD 93-3 com acessério de carne

pode ser definida de forma 6tima através do acionamento individual picada GD 93-6 e porcionador de carne picada GMD é, ha

para diferentes produtos. Um servo-acionamento potente com muitos anos, a solucao comprovada para uma producao

torque maximo garante capacidade maxima de enchimento. confidvel e econémica de carne picada com elevados padroes

. Processamento de produtos muito frios de qualidade.

o Elevada capacidade de enchimento mesmo com . Tecnologia de corte comprovada, cuidadosa
produtos finais de pequena granulacao o Confidvel e segura em termos de processo na

. Reservas de capacidade para picos de producao utilizacao do sistema

o Manutencao reduzida . Flexivel no equipamento com elementos de corte

Intervalo de servico 2.000 horas de operacao




Moedor de embutimento GD 4571 e acessorio de carne picada GD 452

0 novo porcionador de carne picada em combinacao com a mais recente tecnologia de moagem de embutimento e a mais recente tecnologia
de enchimento a vacuo VF 800 satisfaz todos os requisitos dos mais elevados padrdes de producao. A tecnologia mais moderna e mais
recente no mercado! Se adequa a fabricacao, confiavel e de elevado desempenho, de produtos de carnes moidas de todos os tipos.

Uma caracteristica especial da nova linha é o principio de separacao em linha, servo-acionado durante o funcionamento continuo da maquina
de enchimento. O principio de 2 esteiras com acionamento independente permite a regulacao da velocidade diferencial entre a esteira de saida
e a esteira de alimentacdo. A primeira esteira (esteira de alimentac3o) retém a carne picada para obter a aparéncia desejada (ondulac&o,
a ldmina operacional separa o corddo em porc¢des individuais. A segunda esteira (esteira de saida) é operada de forma mais rapida que a
primeira esteira, criando um intervalo desejado entre as porcdes. A separacdo com a ponta da ldmina na esteira de alimentacao produz
produtos elegantes com a ondulacdo individual que se pretende do produto. Além disso, os produtos sao perfeitamente transferidos para os
sistemas subsequentes, o que é relevante para a colocacdo segura em termos de processo dos produtos em pacotes.

PARAMETROS DE DESEMPENHO DADOS DE PRODUCAO

e Capacidade de producdo até 200 por¢cdes/min.

. Moedor de embutimento GD 451/ GD 93-3
o T Ao el et Bl i e Largura do produto 60 mm a 90 mm com disco perfurado

“Letterbox”

OPCOES e Largura do produto 80 mm a 130 mm com disco perfurado

~ “eye-shape”
e Separacao com cortador de arame y P

(para produtos como macapao, queijo, etc.) )
* Uso do conjunto de corte de 3 ou 5 pecas

¢ Raspadeira para lamina contra a adesao do produto » Separacdo automatica

SEPARADOR DE VOLUME GD 451-30 EM
COMBINACAO COM VF 800 S E MOEDOR DE
EMBUTIMENTO GD 451

e Pré-trituracdo até aprox. 4 vezes o tamanho da granulacao final

Bardtmann

Moedor de embutimento GD 93-3 e acessorio de carne picada GD 93-6

A combinacao comprovada da enchedora a vacuo VF 600, o moedor de embutimento GD 93-3 com acessorio moedor de carne picada
GD 93-6 e o porcionador de carne picada GMD 99-2 permite usar de forma simples do comando monitor da VF 600. Apenas alguns
parametros devem ser ajustados para operar de forma confiavel a linha de carne picada. Imediatamente disponivel encontra-se a plena
capacidade de producao com excelente precisao de peso. Para uma producao de carne picada com a maxima higiene na producao!

O produto sensivel de carne picada é evacuado de forma eficiente na enchedora a vacuo VF 600, reduzindo significativamente o teor de
ar residual no produto final. Resultando assim em um aumento significativo da vida Util do produto. O produto bruto previamente moido
é levado a granulacao final apenas com a passagem pela Handtmann VF 600 e pelo moedor de embutimento. Garante-se assim uma
apresentacdo atraente do produto e uma boa estabilidade de cor. Com uma capacidade de producdo até 140 porcdes por minuto com

maxima precisao de porcionamento, a solucdo certa para a producao econdmica de uma variedade de produtos de carne picada.

PARAMETROS DE DESEMPENHO

* Capacidade de producao até 140 porcdes/min.

DADOS DO PRODUTO

Com acessorio moedor GD 452 / GD 93-6
e Largura do produto 80 mm a 160 mm com disco perfurado

e Altura do produto até 75 mm

“Letterbox”
e Largura do produto 140 mm a 220 mm com disco perfurado
“eye-shape”
e Pré-trituracao até aprox. 2 vezes o tamanho da granulacao final
e Aplicacao do conjunto de corte de 3 pecas

e Separacao automatica

Em cada ciclo de separacao, o separador de volume recebe
determinado volume de cartilagem e conduz o produto de
separacao para o exterior. Na ejecao, o peso faltante é compensado
automaticamente pelo comando da VF 800. O resultado sao porcoes
com peso exato. No resultado da separacao existe menos carne
magra, em compensacao, mais cartilagem e tenddes. O resultado é

a seguranca do produto e simultdnea economia de custos.




Aumento da eficiéncia pelas solucoes globais

Alinha de porcionamento de carne picada da Handtmann é um maddulo de base flexivel na producao automatizada de carne picada
para processos integrados. A integracao em solucoes de processos compactos até a embalagem oferece opcoes profissionais de
automacao e racionalizacao.

A perfeita interacao das etapas do processo moagem e porcionamento, em combinacdao com a opcao de automacao alimentacao
de bandejas ou colocacdao em maquinas de repuxamento profundo, garante os mais elevados padroes de qualidade. A integracao
da linha em processos de embalagem seguintes, bem como a compatibilidade com todas as maquinas de embalagem comerciais
oferecem opcdes profissionais de automacao para os mais exigentes requisitos de producao. A integracdo é simples e rapida gracas

Integracao dos sistemas de pesagem

Reducao de custos de produtos de carne picada, por meio de pesos garantidos em gramas exatas em todas as unidades de embalagem.
E isso que o novo sistema de pesagem WS 910 da Handtmann oferece. Estas vantagens sao de especial importancia para os &mbitos
de aplicacao de carne picada e de producao de produtos moldados.

O sistema de pesagem WS 910 com esteira de classificacao SB 912 é sempre parte integrante de uma solucao global, integrada numa
linha de producao para fins de monitoramento de processo. A funcdo basica abrange o controle, o monitoramento e a regulagem da
pesagem da producao, bem como a ejecao das porcoes abaixo e acima do peso, depois do processo de formacao e porcionamento.

O sistema de pesagem faz parte do conceito Handtmann LineControl. Isto significa facilidade de utilizacao para o operador, pois a
escolha do produto é realizada através da enchedora a vacuo. O ajuste da balanca e a comunicacao se realizam automaticamente
dentro da linha. O resultado ¢ altissima confiabilidade do processo, gracas a eficacia da linha.

a tecnologia de controle flexivel da enchedora a vacuo.

Colocacao em bandejas

A conexdo da linha de carne picada Handtmann a maquinas
de acondicionamento de carne picada e dispensadores de
bandejas compativeis constitui a solucdo global mais eficiente
para a producdo de carne picada. Sincronizacdo simples e
estrutura modular trazem flexibilidade a selecdo da a maquina
de acondicionamento de carne picada e do dispensador de
recipientes. Os formatos e os tipos de bandejas utilizaveis sao
também por isso selecionaveis de forma diversificada. O INTRAY
EASY LOADER é a solucao global eficiente com desempilhamento
répido e colocacao totalmente automatica dos produtos nas
bandejas.

Colocacao em maquinas de repuxamento profundo

A linha de carne picada Handtmann pode ser facilmente
integrada em um processo global automatizado com as funcoes
porcionamento, agrupamento e colocacdo em maquinas de
repuxamento profundo ou méaquinas de embalagem semelhantes.
Por exemplo, o GEA Flexloader recebe porcdes de carne picada
até 250 mm de largura e carrega-as automaticamente para um
termoformador.

EHCU

HANDTMANN COMMUNICATION UNIT
Software for planning, controlling and
optimising the filling department

+ Interconexao da producao
para planejamento,
controle e otimacao da
secao de enchimento

+ Nitida reducao de custos
pelo sistema de
pesagem WS 910

+ Reducao de desperdicios

cIHMC

HANDTMANN MACHINE COCKPIT
Cloud integration of Handtmann
machines to increase machine
availability

+ Suporte de servico

+ Planejamento de
manutencao e eliminacao
de falhas melhorados

+ Aumento da
disponibilidade da
maquina

EIHMF

HANDTMANN MONITORING FUNCTION
Automatic parameter monitoring
to avoid misproduction

+ Definicao de limites
superiores e inferiores
para diversos parametros,
por exemplo, vacuo,
temperatura do produto
de enchimento, pressao
e outros parametros

+ Parada automatica da
magquina, caso eventuais
valores se situem acima
ou abaixo do especificado




