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VIELFALT ERLEBEN!
Innovative Produktideen mit Handtmann Technologie realisieren.
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1954 gegründet, hat sich die Handtmann Maschinenfabrik zum weltweit führenden Hersteller von Füll- und 

Portioniersystemen für die Nahrungsmittelverarbeitung entwickelt. Mit dem klaren Bekenntnis zu höchster 

Qualität, Wirtschaftlichkeit und Zuverlässigkeit setzt Handtmann immer wieder neue Standards am Markt.  

Nachhaltige Innovationen haben ihren Ursprung immer in 

ungestillten Marktbedürfnissen und Menschen, die sich den 

Herausforderungen der Zukunft mit starken Visionen und 

Begeisterung annehmen.

Mit diesem Werteverständnis hat Handtmann seine eigene 

Vision intensiver Kundenbeziehung realisiert. Im engen 

Dialog mit Kunden aus aller Welt und inspiriert von Markt-

trends und eigenen Ideen entstehen hoch wirtschaftliche, 

technologisch führende Lösungen. 

Diese werden im Handtmann Forum unter hygienischen 

Praxisbedingungen auf die jeweils spezifi schen Anforderun-

gen perfekt abgestimmt. Ob Fleisch, Molkerei, Fisch, Teig, 

Convenience oder völlig neue Anwendungsfelder – Ihren 

kreativen Produkt ideen sind keine Grenzen gesetzt.

Wir laden Sie ein, auch ungewöhnliche Ideen unter Echtbe-

dingungen zu testen. Nutzen Sie das Forum als Ihre Probier-

küche auf dem Weg zu innovativen Produktlösungen und 

neuen Marktchancen.

DAS FORUM ALS IMPULSGEBER FÜR INNOVATIVE LÖSUNGEN.
Handtmann Maschinenfabrik
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Handtmann Maschinenfabrik

 Nachhaltige Entwicklungskompetenz mit

über 70 Ingenieuren und Technikern

 Modernste Produktionsanlagen und hohe

Fertigungstiefe

 Erstklassiger Service mit über 350 Service monteuren

weltweit sowie präventivem Wartungskonzept

 Technologische Unterstützung und anwendungs-

technische Problemlösung entlang der gesamten

Prozesskette

Das Handtmann Forum eröffnet 

Ihnen neue Perspektiven für die 

Entwicklung kreativer Produkte in 

allen Lebensmittelbereichen. 

Nutzen Sie die Potenziale, die wir 

Ihnen mit unserer Technologie bieten.
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Die Handtmann Vakuumfüller VF 600 

sind die idealen Steuereinheiten in 

komplexen Systemlösungen und 

automatisierten Produktionsprozessen.

Die Märkte entwickeln sich mit großer Dynamik. Globale Food-Trends mit innovativen Convenience-Produkten stehen 

im Kontrast zu nationalen und regionalen Verbrauchergewohnheiten. Diese Bandbreite schafft spannende Perspektiven 

für die Zukunft, zugleich aber auch große Herausforderungen für die Hersteller.

Handtmann bietet mit seinen hochwirtschaftlichen Prozess-

lösungen und seiner führenden Technologie die Antwort  

auf diese Herausforderungen.

Automatisierung, Flexibilität, Portioniergenauigkeit und 

höchste Variabilität in allen Prozessschritten sorgen für 

individuelle Lösungen, die für überragende Wirtschaft- 

lichkeit stehen.

Es gibt Spielraum für den fl exiblen Einsatz in unter-

schiedlichsten Prozessen, für Kundenwünsche und 

neue Marktanforderungen.

HOCHWIRTSCHAFTLICHE HANDTMANN PROZESSLÖSUNGEN.
Führende Technologie und erstklassige Qualität

Besonders stark ist Handtmann in den Kernkompetenzen 

Füllen, Portionieren, Wolfen, Abteilen, Dosieren, Koextru-

dieren, Formen, Gruppieren und Automatisieren.

Dabei ist der Vakuumfüller immer das Herzstück, mit dem 

intelligente Systeme und Linienlösungen hocheffi zient 

gesteuert werden. Die Windows-basierte Monitorsteuerung 

bietet dem Bediener die zentrale Steuerung und Über-

wachung aller Funktionen.

Nutzen Sie die Kompetenz von Handtmann für die 

Produktion von Lebensmitteln in allen Branchen und 

Nischenmärkten.
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Füllen:

Höchste Füllgeschwindigkeit bei 

konstantem Fülldruck sorgt für 

maximale Effi zienz. Das schonende 

Fördern des Füllgutes garantiert ein 

erstklassiges Produktbild und eine 

überragende Produktqualität.

Koextrudieren:

Mit Handtmann Koextrudier-

technologie können neue Produkte 

mit innovativer Technik wirtschaftlich 

produziert werden. Zwei Vakuumfüller 

bringen Außen- und Innenmasse 

zusammen und ermöglichen die 

Kreation vielfältiger, neuer Produkte.

Portionieren:

Mit einer Portioniergenauigkeit von

plus/minus 0,1 Gramm wird auch bei

hochwertigsten Rohstoffen eine

wirtschaftliche und kalkulationssichere

Produktion sichergestellt.

Abteilen:

Präzises und sauberes Abteilen ist eine 

der elementaren Voraussetzungen für 

den Verkaufserfolg fertig verpackter 

Produkte. Verschiedene Produktquer-

schnitte und individuell einstellbare 

Produktlängen ermöglichen eine 

große Produktvielfalt.

Dosieren:

Gerade bei hochwertigen Rohstoffen 

ist exaktes Dosieren eine der zentralen 

Erfolgsfaktoren. Grammgenaues 

Dosieren von Produkten unterschied-

licher Konsistenz in vielfältigen 

Behältnissen ist eine der Kernkom-

petenzen von Handtmann.

Formen:

Die immense Nachfrage nach 

Convenience-Produkten eröffnet 

unendliche Möglichkeiten in Form, 

Gestaltung, Konsistenz und 

Beschaffenheit. Handtmann bietet 

die perfekten Anwendungslösungen 

mit unzähligen, fl exiblen Optionen.

HANDTMANN KERNKOMPETENZEN
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Ihren Ideen sind mit Handtmann Technologie keine Grenzen gesetzt. Selbst außergewöhnlich innovative oder an-

spruchsvolle Produkte lassen sich mit den hochwirtschaftlichen Lösungen von Handtmann prozesssicher realisieren. 

Handtmann hält dabei komplexe Linienlösungen bereit, bei denen immer ein leistungsstarker Handtmann Vakuum-

füller das Herzstück bildet. 

Ob für Fleisch, Molkerei, Fisch, Teig, Convenience oder 

weiteren Anwendungsfeldern, die Prozesslösungen lassen 

sich in allen Produkten und Branchen mit großer Wirtschaft-

lichkeit einsetzen.

So bietet z. B. das ConPro-System hocheffi ziente Produktions-

lösungen für Wurstprodukte mit einer essbaren Alginathülle. 

Es lässt sich aber in gleicher überragender Form auch für die 

Produktion von Käse-Sticks, Fischwurst oder Tiernahrung 

anwenden.

MIT HANDTMANN NEUE MARKTSEGMENTE EROBERN.
Mut zur Innovation

Vielfalt auf der ganzen Linie. Ihren Ideen sind keine Grenzen gesetzt. Alle pastösen Produkte 

lassen sich mit Handtmann Technologie in höchster Qualität verarbeiten.

VIELFALT

Insofern bieten die nachfolgend vorgestellten Branchen-

lösungen eine Orientierung für unsere Lösungskompetenz, 

eröffnen aber gleichzeitig die Option für unzählige kreative 

Anwendungen in der Verarbeitung pastöser Massen unter-

schiedlichster Viskosität. 

Für die wirtschaftliche und prozesssichere Realisierung sorgt 

Handtmann mit seinem Team erfahrener und qualifi zierter 

Spezialisten.
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FLEISCH

TEIG

MOLKEREI

CONVENIENCE

FISCH

WEITERE 
ANWENDUNGEN
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Handtmann ist Ihr Technologiepartner mit weltweit jahrzehntelanger Erfahrung und Lösungskompetenz in Wurst 

und Hackfl eisch. Unterstützt durch wegweisende industrielle Produktionseinheiten wie dem ConPro-System lassen sich 

innovative Produkte hochwirtschaftlich produzieren. Handtmann bietet Lösungen für traditionelle Wurst- und Hack-

fl eischprodukte, aber auch für trendige, moderne Convenienceprodukte wie z. B. Burger, Bällchen oder koextrudierte 

Würstchen mit verschiedenen Füllungen.

Genau diese Anwendungen sind der Ursprung, mit denen 

Handtmann vor ca. 60 Jahren die Verarbeitungsprozesse 

revolutionierte. Durch wegweisende Innovationen wurden 

die Prozesse kontinuierlich weiterentwickelt und lassen sich 

bei allen Produkten perfekt einsetzen.

So bietet das Handtmann ConPro-System die kontinuierliche 

Produktion völlig neuer Wurstkreationen in pfl anzlicher 

Alginathülle anstatt in Natur- und Kunstdarm.

Die Produktion von Hackfl eischprodukten wird mit der 

Handtmann Hackfl eischlinie mit optional integrierter Waage 

und zentraler HCU-Steuerung zum neuen Standard für 

Gewichtsgenauigkeit und Wirtschaftlichkeit.

Oder die Linie der Hochvakuumfüller, die die Produktion 

von Schinken, Kochschinken und Formschinken auf eine 

neue technologische Ebene stellt.

Doch dies sind nur Beispiele der ausgereiften techno-

logischen Kompetenz, die alle Handtmann Lösungen für 

Wurstprodukte und Hackfl eisch auszeichnen.

Profi tieren Sie von unseren Leistungen.

WURST- UND HACKFLEISCHPRODUKTE.
Aus Tradition in Perfektion

FLEISCH
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Ob Brühwurst, Kochwurst, Rohwurst, 

Schinken oder innovative Convenience-

Produkte, mit Handtmann haben Sie 

höchste Wirtschaftlichkeit und Prozess-

sicherheit auf Ihrer Seite.

Produktbeispiele

 Brühwurst

 Kochwurst

 Rohwurst

 Schinken, Kochschinken,  

Formschinken

 ConPro-Würstchen

 Koextrudierte 

Wurstprodukte

 Hackfl eischportionen

 Klößchen

 Burger

 Cevapcici

 Kebap
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Die vollautomatisierte Produktion von Milch- und Käseprodukten ist eines der bedeutenden Anwendungsfelder, 

die Sie mit Handtmann-Technologie hochwirtschaftlich realisieren können. Füllen, Portionieren, Formen, Abteilen, 

Koextrudieren oder Dosieren, Ihren Ideen sind keine Grenzen gesetzt.

Ob Schmelzkäse, Ziegenkäse, Käserollen, Streichkäse 

oder Cheddar, für alle Produktlösungen stehen technische 

Detail- und Linienlösungen bereit.

So können mit dem beheizten Trichter der Vakuumfüller VF 600 

Schmelzkäseprodukte prozesssicher produziert werden. 

Aber auch innovative koextrudierte Käseprodukte lassen sich 

mit Handtmann Technologie in jeder gewünschten Art 

realisieren. Das Handtmann Koextrudiersystem besteht aus 

zwei Vakuumfüllern, die Außen- und Innenmasse in einem 

Arbeitsgang zusammenbringt.

Modernste Steuerungs- und Regeltechnik sorgt dabei 

für die genaueste Portionierung der Innenmasse sowie 

grammgenaue Gewichte des Endproduktes.

Die Produktion von Kräuterbutter ist ein weiteres 

Anwen dungsbeispiel, das mit Handtmann Technologie 

in Großserienproduktion realisiert wird.

Nutzen Sie unser neues Forum für Ihre Produkttests in der 

Entwicklungsphase oder zur Optimierung Ihrer bisherigen 

Produktlösungen. Höchste Wirtschaftlichkeit und Qualität 

sind das Ergebnis.

PRODUKTE AUS MILCH UND KÄSE.
Vollautomatisiert Vielfalt produzieren

MOLKEREI
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Käseprodukte erfordern aufgrund Ihrer 

unterschiedlichen Konsistenzen und 

Fließverhalten großes Know-how und 

spezielle technische Lösungen. 

Handtmann hält alles für Sie bereit.

Produktbeispiele

 Schmelzkäse

 Ziegenkäse

 Käserollen

 Streichkäse

 Koextrudierte Käseprodukte

 Cheddar

 Kräuterbutter

 Käsesticks

 ConPro-Produkte
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Fisch, Fischprodukte und Füllungen stellen wegen ihrer leichten Verderblichkeit besonders hohe Anforderungen an die 

hygienische und prozesssichere Verarbeitung. Ein zweiter, wirtschaftlich entscheidender Faktor ist der vergleichsweise 

hohe Materialeinsatz werthaltiger Rohstoffe, der höchste Portioniergenauigkeit erfordert. Handtmann-Technologie 

steht nicht nur für höchste Prozesssicherheit, sondern eröffnet auch Zusatznutzen mit hoher Wertschöpfung durch 

vielseitige Verarbeitung von Abschnitten, die bei der Fisch-Filettierung anfallen.

Handtmann bietet mit seiner Technologie für die ganze Breite 

der Anwendungen erstklassige Lösungen. Diese reichen von 

einfachen Vorsatzgeräten für Betriebe, die mit Fischproduk-

ten ihr Portfolio erweitern bis hin zu HighEnd-Lösungen wie 

dem ConPro-System.

Das ConPro-System bietet die modernste Art, Fischprodukte 

zu produzieren: Alginathülle statt Darm ist die Grundlage für 

die hochwirtschaftliche Produktion z. B. von Fischwürstchen. 

Dabei werden die Vorteile der essbaren Alginathülle mit der 

hochfl exiblen Handtmann Technik verbunden.

Eine weitere Stärke der Handtmann Technologie ist gerade 

bei Fischprodukten von größter Bedeutung: Die Prozess-

lösungen Füllen, Portionieren, Abteilen, Dosieren, Koextru-

dieren und Formen eröffnen die prozesssichere Produktion 

auch innovativster Produkte. Dazu zählen sowohl Meeres-

früchte-Carpaccio, bei dem Handtmann eine echte Vorreiter-

rolle am Markt spielte, als auch Fischsalate, Surimi, Kaviar, 

Sushi und viele weitere Produkte.

Setzen Sie auf die Lösungskompetenz von Handtmann und 

die wirtschaftlichen Vorteile für Ihre Fischproduktion.

FISCHPRODUKTE UND FISCHFÜLLUNGEN.
Hochwertiges Rohmaterial prozesssicher verarbeiten

FISCH
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Handtmann ist mit seiner Technologie 

in der Lage, auch ungewöhnliche Ideen 

für Fisch, Fischprodukte und Füllungen 

prozesssicher zu realisieren. Wir haben 

die technologischen Lösungen für Ihre 

Produkte.

Produktbeispiele

 Fischwürstchen

 Fischklößchen

 Fischburger und Sticks

 Surimi, Kaviar und Sushi

 Fischpate

 ConPro-Würstchen

 Fischsalat

 Meeresfrüchte-Carpaccio
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TEIG

Der Markt für Backwaren hat sich in den letzten Jahren grundlegend verändert. Die industrielle Produktion von 

Teigwaren erfordert höchste Portioniergenauigkeit und intelligente Prozesslösungen speziell für das Formen 

und Dosieren.

Mit der ganzen Kompetenz aus anderen Lebensmittel-

anwendungen bietet Handtmann erstklassige techno-

logische Lösungen für Backwaren und Teigprodukte.

Vor allem die hohe Flexibilität der entwickelten Prozess-

schritte ermöglicht die perfekte Abstimmung auf spezifi sche 

Anforderungen, wie sie die Fertigung von Teigprodukten 

erfordert.

So lassen sich z. B. Brotteig und Biskuit-Teig perfekt und 

grammgenau in Formen portionieren oder fertige Klöße

für Pizzateige formen.

Aber auch für Cookies bietet Handtmann dank seiner großen 

Erfahrung im Koextrudieren erstklassige und hochwirtschaft-

liche Lösungen.

Der Markt für die industrielle Fertigung von Teigprodukten 

wird sich in den nächsten Jahren dynamisch weiterentwickeln. 

Partizipieren Sie an diesem Marktwachstum:

Mit der führenden Technologie von Handtmann.

TEIGPRODUKTE IN IHRER GANZEN VIELFALT.
Teigwaren prozesssicher produzieren
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Ob Brot, Früchtebrot, Vollkornsorten, 

Cookies oder Biskuit-Teig, für praktisch 

jede Produktidee hält Handtmann eine 

hochwirtschaftliche technologische 

Lösung bereit.

Produktbeispiele

 Brot

 Früchtebrot

 Vollkornbrot

 Pizzateig

 Cookies

 Biskuit-Teig

 Mürbeteig
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CONVENIENCE

In der Verarbeitung von Convenience-Produkten und Feinkost sind Qualität, ästhetische Optik und höchste Gewichts-

genauigkeit der Portionen die zentralen Herausforderungen für die Hersteller. Das Konsumverhalten und damit auch 

die Marktentwicklung sind stark von Produkten geprägt, die fertig zum Verzehr angeboten werden. Dies erfordert 

prozesssichere Weiterverarbeitungs-Lösungen wie das automatische Portionieren in Verpackungen. Durch modernste 

Steuerungstechnik sind Handtmann-Linienlösungen dabei kompatibel in jede Richtung.

Dabei bieten weltweite Food-Trends und regionale Verbrau-

chergewohnheiten eine große Bandbreite an Produktideen 

und innovativen Lösungen.

Handtmann erfüllt auch in diesem Segment der Lebensmit-

telverarbeitung mit seinen technologischen Prozesslösungen 

höchste Anforderungen.

Das grammgenaue Portionieren und Dosieren z. B. von 

Feinkostsalaten mit hochpreisigem Wareneinsatz ist eine  

der Kernkompetenzen von Handtmann.

Ob Aufstrich, Salat, Frühlingsrollen oder gefüllte Teigtaschen, 

den Ursprung der technologischen Lösungen bilden die 

Handtmann Prozessbausteine Füllen, Portionieren, Abteilen, 

Dosieren, Koextrudieren und Formen.

Mit diesen in hochwirtschaftlichen Linienlösungen vernetzten 

Prozessschritten lässt sich eine Vielzahl an Convenience-

Produkten in höchster Qualität verarbeiten.

Nutzen Sie die Prozesslösungen von Handtmann für Ihren 

wirtschaftlichen Erfolg mit Convenience-Produkten und 

Feinkost.

CONVENIENCE-PRODUKTE UND FEINKOST.
Trends aufnehmen und realisieren

HM_PRO_Anwendungen.indd   16 15.03.12   15:18



nur Bild_17.indd   17 15.03.12   14:14

Im Handtmann Forum lassen sich auch 

ausgefallene, innovative Produktideen 

austesten. Sprechen Sie mit uns über 

Ihre Visionen.

Produktbeispiele

 Feinkostsalate

 Fleischsalat, Currysalat

 Fischsalat, Shrimpssalat

 Kartoffelsalat

 Kraut- und Rohkostsalat

 Brotaufstrich

 Pudding

 Maultaschen

 Frühlingsrollen

 Teigtaschen

 Reisbrei

 Bohnenpaste
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WEITERE 
ANWENDUNGEN

Mit der Industrialisierung großer Segmente der Lebensmittelverarbeitung sind auch andere Bereiche wie z. B. die 

Tiernahrung in den Fokus wirtschaftlicher technologischer Lösungen gerückt. Denn ist die einzige Voraussetzung 

pastöser Massen gegeben, sind der Automatisierung der Prozesse mit Handtmann keine Grenzen gesetzt.

Die gesamte Branche ist im Umbruch. Täglich erreichen 

uns neue Anwendungsideen aus den unterschiedlichsten 

Branchen, die eines verdeutlichen: Handtmann bietet mit 

seiner ausgereiften Technologie von Vakuumfüllern, auto-

matisierten Prozessen und Linienlösungen auch abseits 

klassischer Anwendungen überzeugende und hoch

wirtschaftliche Lösungen.

Denn ist die Grundanforderung nach pastöser Masse 

gegeben, können auch stückige Bestandteile prozesssicher 

verarbeitet werden.

Die Bandbreite ist dabei fast grenzenlos. 

Marzipan, Suppen, Soßen, Pasteten oder Müsliriegel 

sind nur einige von zahlreichen Anwendungsbeispielen.

Spezialkomponenten sorgen dabei für höchste Effi zienz, 

wenn Standardelemente an ihre Grenzen stoßen.

Und um Ihre Ideen auch unter produktionstechnischen 

Echtbedingungen zu testen, hat Handtmann in ein neues 

Technologie- und Entwicklungszentrum am Hauptstandort 

in Biberach/Deutschland investiert.

Nutzen Sie die Chancen und Potenziale, die der Markt Ihnen 

bietet. Mit Handtmann als erfahrenen Technologiepartner an 

Ihrer Seite.

LÖSUNGEN FÜR TÄGLICH NEUE ANWENDUNGEN.
So vielseitig und dynamisch wie die weltweiten Märkte
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Alle pastösen Massen, völlig unabhängig 

von Anwendung und Branche, lassen sich 

mit Handtmann Technologie effi zient, 

hochqualitativ und prozesssicher 

verarbeiten.

Produktbeispiele

 Marzipan

 Tiernahrung

 Suppen

 Soßen

 Pasteten

 Müsliriegel
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 Albert Handtmann 
Maschinenfabrik GmbH & Co. KG 

Hubertus-Liebrecht-Str. 10-12
D-88400 Biberach/Riss
Deutschland
Tel.: + 49 (0) 73 51 / 45 - 0
Fax: + 49 (0) 73 51 / 45 - 15 01 
info.machines@handtmann.de
www.handtmann.de

www.handtmann.de
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