DOSIERTECHNOLOGIE
SCHNEIDVENTIL SV 424 / SV 425

]
handtmann

Ideen mit Zukunft.

SCHNEIDVENTILE SV 424 UND SV 425

Vertikales dosieren direkt in Formen, Schalen oder andere Behaltnisse

e HOHE WIRTSCHAFTLICHKEIT durch automatische Gesamtlosung
e HOCHSTE PRODUKTQUALITAT durch produktschonenden Prozess
e ERSTKLASSIGE GEWICHTSGENAUIGKEIT durch grammgenaue Portionierung
e HOHE FLEXIBILITAT durch mobile und hohenverstellbare Ausfiihrung
fur Anwendung Uber Tisch,Band oder Tiefziehmaschine
e KEINE ZUSATZKOSTEN durch leichte Zugangigkeit
in sicherheitskonformer Ausfihrung ohne Schutzabdeckung
e EXZELLENTE EVAKUIERUNG garantiert erstklassige Produktqualitat
e KOSTENREDUZIERUNG durch Verzicht auf Clips



Sauberes Schneiden stiickiger Produkte und
direktes Dosieren in Behaltnisse...

Die Schneidventile SV 424 und SV 425 bieten Betrieben, die
stiickige Produkte schneiden und dosieren, eine echte Alternative
zu Darm oder Klipper. Manuelles Portionieren wird durch eine
automatische Gesamtlosung ersetzt. In Verbindung mit den
Vorteilen der Handtmann Hochvakuumfiiller oder VF 800 und
VF 600 Vakuumfiiller die Losung fiir hochste Gewichtsgenauigkeit
und beste Produktqualitat.

Das Schneidventil 425 ist fiir Schinkenprodukte geeignet, die direkt
in Behaltnisse portioniert oder fiir Tiefziehmaschinen vorchargiert
werden sollen. Das Schneidventil 424 eignet sich hervorragend
zum seriellen Dosieren von Frischfleisch, Rohkostsalaten,
Gemiise, Tiernahrung oder Schinkenstiicken bis 500 Gramm.
Handtmann Fiilltechnologie mit Schneidventil garantiert durch
eine schonende Verarbeitung und eine exzellente Evakuierung
erstklassige Produkte mit appetitlichem Produktbild.

VORTEILE

e Hohe Flexibilitat fiir verschiedene Schalenformen durch
flexiblen Bahnabstand und geringe Umristzeiten bei
Formatwechsel

e Prazises Schneiden auch ganzer Muskeln ohne Quetschen
und exakt getrennte Portionen durch ziehenden Schnitt

® Das Komplettsystem ermdglicht eine kontinuierliche
Produktion

® Zentrale Steuerung und Eingabe der Produktdaten liber
die Monitorsteuerung des Vakuumfiillers/
Hochvakuumfiillers

® Schnelle Reinigung durch einfache Demontage des
Schneidventils

e Keine Zusatzkosten durch leichte Zugangigkeit
in sicherheitskonformer Ausfiihrung ohne
Schutzabdeckung
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LEISTUNGSPARAMETER

SV 424

1-, 2-, 3-, 4-bahnige oder
2x2-bahnige Produktion mit
variablem Bahnabstand und
Hohe

Portionieren von Schinken

und anderer Produkte mit
Stiickigkeit bis ca. 500 g

Portionsgrofie ab 200 g

Schneid- und Auslass-
durchmesser 60 mm

SV 425

1-bahnige oder 2-bahnige
Produktion mit variablem
Bahnabstand und Hohe

GrofBstickiger Schinken
(auch ganze Oberschalen)

Variable Portionsgrofie
ab ca. 1000 g

Schneid- und Auslass-
durchmesser 1000 mm
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