ABDREH-TECHNOLOGIE
AL-SYSTEM PVLS 143

]
handtmann

Ideen mit Zukunft.

Fur Wirstchen in Natur- und Collagendarm

e HOHE PRODUKTIONSLEISTUNG durch Abdreheinheit mit Revolverkopf und 3 Abdrehtullen
e HOHE FLEXIBILITAT durch automatisches oder manuelles Darmaufziehen
e RATIONALISIERUNGSEFFEKT durch Darmwechselzeiten unter 2 Sekunden
e ERSTKLASSIGE PRODUKTQUALITAT durch exaktes Trennen mit 2-Band-Ldsung
und Sensor (auch Naturdarm-Produkte)
e DEUTLICHE KOSTENREDUZIERUNG durch hochste Gewichtsgenauigkeit pro Portion
o FLEXIBILITAT durch Trennen in einzelne Portionen oder beliebig lange Ketten
e GROSSE PRODUKTVIELFALT durch grofien Anwendungs- und Kaliberbereich
und Flexibilitat in allen Darm- und Bratsorten



Vollautomatische Wiirstchenproduktion mit PVLS 143
Fiir den industriellen Anwenderbereich

Der Prozess: Portionieren und Abdrehen - Verdrangen -
Gleiche Langen - Schneiden

Dievollautomatische Abdreh-und Schneidelinie PVLS 143 besticht
durch die moderne Technologie einer Abdreheinheit mit Revolver
und 3 Abdrehtiillen und somit kiirzeste Darmwechselzeiten: Ob
vollautomatisch mit Darmspeicher fiir Kunst- und Collagenddarme
oder manuell fiir Naturdarme.

Darmwechsel Uber Revolverkopf mit 3 Abdrehtillen: Wahrend
sich eine Tille in Fillposition befindet, wird auf der anderen
bereits der nachste Darm aufgezogen bzw. wird aus dem
Darmspeicher vollautomatisch bestlickt. Durch den direkten
Zugang zu Abdreh- und Bandeinheit und Darmspeicher erhoht
sich die Maschinenlaufzeit. Die Zentrierung der Abdrehtille bei
jedem automatischen Aufziehvorgang und die exakte Fiihrung
der Darmraupe garantieren einen prozesssicheren Arbeitsablauf.
Das gezielte Abfiihren von Fillgut bei Darmraupenwechsel sorgt
fir ein einwandfreies hygienisches Arbeitsumfeld. Die einfache
Bedienung erlaubt auch ungeschultes Personal und reduziert

Personalkosten.

Portionieren und Abdrehen durch Verdrangen
In der Betriebsart Verdrangen lauft der Fillprozess kontinuierlich
durch. Der Verdranger definiert dabei die exakte Abdrehstelle und
sorgt in Verbindung mit dem hoch-dynamischen Abdrehen fir
grammgenaue Portionen bei gleichen Langen.
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Héchst prazise ist das Trennen mit 2-Band-Ldsung und Sensor zur
exakten Erkennung der Trennstelle. Dies verhindert Rework und
senkt sowohl Darm- als auch Produktionskosten. Das Trennprinzip
der Wirstchen im Band mit synchronisiertem Messer erzeugt
eine definierte Liicke zwischen den Portionen und garantiert
sauber getrennte Portionen mit geschlossenen Darmenden. Das
individuelle Schneiden bietet Spielraum fir Vielfalt bei geringen
Rustzeiten, von frischer Ware bis zu Rohwirstchen. Trennen in
Einzelportionen oder Ketten gewtlinschter Lange.

M Trenneinheit mit Trennmodul

LEISTUNGSDATEN

e Darmarten:
Collagendarm (automatische Darmzufiihrung)
Naturdarm (manuelles Darmaufziehen)

e Kaliberbereich: 13-40 mm
e Portionslangen ab 40 mm

e Portionierleistung:
bis 1.500 Port./min.
(automatische Darmzufiihrung / Collagendarm)

bis 1.000 Port./min

[manuelle Darmzufithrung / Naturdarm)

OPTIONALES ZUBEHOR

e Darmende-Sensor fiir Darmende-Erkennung

¢ Integration von Fillwolf GD 93-3

e Darmaufziehgerat DA 78-6 zum Aufziehen von
Naturdarmen

e Maschinen-Setup-Assistent MSA

e Vernetzung mit HCU-Software

Produkthandling und Automation

Gesamtlésung fir geschnittene Produkte in Natur- oder Collagen-
darm bis zur Verpackung mit Gruppiersystem GS 300.
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